Ehrlich schmeckts am besten

Der Geschmack von frisch duftendem Brot, das sUsse StlUck Kuchen zum Kaffee oder

der Gedanke daran eine liebe Person mit einer Schachtel Pralinen zu Uberraschen.

Das sind die Kleinigkeiten, die es im Leben braucht, um sich und seine Mitmenschen
glUcklich zu machen. Die Zutaten dafur sind karierte Backerhosen, ordentlich gebundene
Schurzen, eine Lieferung direkt zu Ihnen nach Hause und noch viele mehr.

Fur unser Produktionsteam in Weinfelden suchen wir per sofort, oder nach Vereinbarung eine/n

Arbeitspensum 80-100%

Deine Tatigkeit ist «ehrlich» und «<handgemacht»

» Arbeitsbeginn ist von Montag bis Sonntag jeweils um 2.30 Uhr

> Du Uberwachst Kundenbestellungen und Backlisten

» Du stellst unsere Patisserie- und Tortenprodukte sowie Sussgebacke fur den Verkauf fertig
» Du stellst verschiedene Trockenstuckli her

» Du frittierst saisonale Gebacke wie Zigerkrapfen, Schenkeli, Apfelkrapfen

> Du tourierst und verarbeitest Gipfel- und Blatterteige

» Umsetzen der betrieblichen und personlichen Hygienevorschriften

Bringst Du die passenden «Zutaten» mit?

> Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als Backer/in-Konditor/in-Confiseur/in EFZ/EBA
mit Fachrichtung Backerei-Konditorei oder Konditorei-Confiserie

> Dich macht es stolz, unsere Produkte von Grund auf herzustellen

> Du findest Dich in unserer einfach eingerichteten Backstube gut zurecht

> Deinen Arbeitsplatz haltst Du sauber und Du erscheinst gepflegt zur Arbeit

> Du arbeitest gerne Hand in Hand mit unseren Handwerksbackern

> Du bist kundenorientiert, selbststandig und arbeitest eigenverantwortlich

«Produzierst» Du in Zukunft unsere Produkte?

> Wir pflegen seit knapp 80 Jahren ein offenes und vertrauensvolles Miteinander in einem
lebhaften Unternehmen

> Wir geniessen einen guten Ruf, sind lokal sehr gut verankert und planen langfristig

> Wir sind stolz auf unsere Arbeit, Produkte und Dienstleistungen

> Wir bieten Freiraum und Verantwortung

> Wir arbeiten im Herzen des Thurgaus im schonen Weinfelden

Ist Dein Interesse an einer Mitarbeit der Handwerksbackerei Strassmann AG geweckt?
Wunderbar, dann freuen wir uns auf Deine vollstandigen Unterlagen (Motivationsschreiben,
aktueller Lebenslauf, Arbeitszeugnisse und Ausbildungsnachweise bzw. Weiterbildungsnachweise)
vorzugsweise in elektronischer Form und mit Foto. /%L/}Z
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